> sy

13Q)a, W Q@ &y
i REGIONAAL- JA N )

8%%im15gevamaa %ﬁﬂg POLLUMAJANDUSMINISTEERIUM ~ JOGEVAMAA N

4! *
maitsete aasta : DOGEVAMAA Kaasrahastanud
RROSTOECDA, ++<KATAB LAUA Euroopa Lit

TOIDUKIRJUTAJATE TUUR JOGEVAMAAL
3.-4. juunil 2026

3. JUUNI
9.00 start Tallinnast (kohtumispaik Nunne parkla Nunne tn ja Toompuiestee nurgal).
10.45 Peatus Puhu risti Olerexis

11.00-12.15 Meemeistrid (Annavare, Nomavere kiila, Poltsamaa vald)
Meemeistrid OU on pereettevéte, kus suvel pannakse t6le kolm pdlvkonda korraga. Kristija

Raul Terep ostsid 2010. aastal endise Vdisiku mdisa Annamadisa karjamodisa maast moodustatud
krundi, moéttega rajada sinna mesila ja meetalu. Tana on lisaks tootmishoonele ning
mesindamisel vajalikele abihoonetele joudnud l6ppjarku kiilastuskeskuse rajamine. Ettevote
alustas Uhena esimestest lisandiga meesegude valmistamist, kuid pakutakse ka traditsioonilist
mett. Aktiivselt osaletakse avatud talude paeval, tegeletakse agroturismiga ning voetakse vastu
kulastusgruppe. Tooted on palvinud auhindu ,,Parim talutoit” konkursil. Meemeistrite mesion ka
Aasta kokk 2026 voistluste magustoidu tooraine.

Kontakt: Meemeistrid OU, Kristi Terep, tel 520 5558, info@meemeistrid.ee
https://meemeistrid.ee, https://www.facebook.com/Meemeistrid/,
https://www.instagram.com/meemeistrid_/

12.30-13.30 Louna Postimaja lokaalis (Silla tn 2, P6ltsamaa)

Moodsa sisustusega soogikoht asub Péltsamaa sudames, endises virst Gagarinile kuulunud
uhkes hoones, kuhu 1928. aastal toodi ule kohalik postkontor. Sestap tuntaksegi hoonet
kohalike seas postimajana. Lisaks tavamenuule pakutakse nadalamentud. Lokaali rahvas
armastab kalendritahtpaevi, kuna siis esitletakse erimenuusid vdi -6htusddke.

Kontakt: tel 5198 1415, info@postimajalokaal.ee
https://www.facebook.com/profile.php?id=61569483802759

13.45-14.45 Veski teod (Tammekivi, Kalikiila, Péltsamaa vald)

Esimene Eesti teofarm, kes kasvatab Helix Aspersa, Maxima ja Mdlleri liiki tigusid. Koik tooetapid
korjest pakkimiseni tehakse kasitsi, et tagada varskus ja kvaliteet. Farmis algab hooaeg aprilli
l6pus ning kasvatus kestab kuni oktoobri l6puni - suureks kasvatatakse Uks partii aastas. Mdlleri
tigudest valmistatakse naiteks rooga Escargots a la Provengale, kus teod hautatakse
tomatikastmes. Need sobivad hasti suppidesse, pureedesse ning pastaroogade ja risotode
lisandiks. Maxima tigusid kasutatakse enim Escargots a la Bourguignonne valmistamisel, kus
teod klpsetatakse kuuslaugu, peterselli ja voiga. Samuti sobivad nad Escargots a la Provencgale
valmistamiseks, teokodade taitmiseks, pearoogadeks, grillimiseks ning lisamiseks paellasse.
Koostdds Moega on valminud ka safraniga teoviin.

Kontakt: Veski Teod OU, Karl Markus Tamme, 5621 8546, info@veskiteod.ee,
https://www.facebook.com/profile.php?id=61582135834241


mailto:info@meemeistrid.ee
https://meemeistrid.ee/
https://www.facebook.com/Meemeistrid/
https://www.instagram.com/meemeistrid_/
mailto:info@postimajalokaal.ee
https://www.facebook.com/profile.php?id=61569483802759
mailto:info@veskiteod.ee
https://www.facebook.com/profile.php?id=61582135834241

15.15-16.15 Kalatalu Harjanurmes

Harjanurme kalatalu péhiline tegevusvaldkond on kala- ja vdhikasvatus. Kasvanduse rajamist
alustati 1976. aastal, tanaseks toimetab talus kaks Liivide polvkonda. Peamiselt pakutakse
toiduks vikerforelli ja tema marja, karpkala, Siberi tuura ning méningal maaral ka valgeamuuri.
Suviti on avatud kalakohvik. Ettevbte pakub ka eluskala (sh noorkala) edasikasvatamiseks.
Kalatalu varske kala leti leiab Tartu turuhoonest. Kalatalu tuur on ka Aasta kokk 2026 vdistluste
pearoa tooraine.

Kontakt: Kalatalu Harjanurmes FIE, Martin Liiv, 517 4903, martin@kalatalu.ee,
https://www.facebook.com/profile.php?id=100064786503449

16.30-17.30 Olivia rapsioli tehas ( Painkiila tehas, Painkiila, Jogeva vald)

Painklla tehases alustati rapsikoogi ja -6li tootmist 1999. aastal. 2012. aastal sai tehase
arinimeks AS Scanola Baltic. Tehas toodab kodumaistest geneetiliselt muundamata
rapsiseemnest kuumpressimismeetodil rafineeritud rapsioli ja proteiinirikast rapsikooki.
Rapsioli pressitakse suvi- ja taliripsi ning suvi- ja talirapsiseemnetest. Olivia rapsioli sobib
salatisse ja kuipsetistesse, kipsetamiseks ja praadimiseks ning frittimiseks. Toodang
turustatakse peamiselt Eestis, Latis ja POhjamaades. Arvestatav osa toidudli ekspordist laheb
lisraeli, kuna Olivia rapsiodlile on omistatud kosSer-sertifikaat.

Kontakt: AS Scanola Baltic, Janne Birk, tel 512 0142, janne.birk@scanolabaltic.ee,
https://scanolabaltic.ee/, https://olivia.eu/, https://www.facebook.com/OliviaMaitsed ,
https://www.instagram.com/olivia_maitsed/

18.00 Majutus Jogeval COOP Hotellis 1-kohalistes tubades (Suur tn 11, Jogeva)

1922. aastal ehitatud J6geva Majanduse Uhisuse peakaupluse hoone renoveeriti pea sajand
hiljem, 2021. aastal, hotelliks ja kohvikuks. Vaarika looga maja esimesel korrusel pakutakse
hommiku- ja ldunasoddki ning Ulemistel korrustel majutust.

Kontakt: tel 5351 0000, admin@hotell.coop.ee

https://hotel.coop.ee/, https://www.facebook.com/coophotell

19.00 Ohtusook Jogeval

Sibul ja Sammal cateringi perenaist Tiia Meitust teatakse eelkdige suupistelaua valmistaja ja
koolitajana, kelle oskused kdidavad nii ilu- kui maitsemeeli. Lisaks pakub ta cateringi, mis
hdlmab ka teisi roogi ning kuipsetisi. Peale selle viib ta labi toiduvalmistamise koolitusi Tallinnas,
Tartus ja mujal.

Kontakt: Sibul ja Sammal OU, Tiia Meitus, tel 5396 9831, tiiameitus@gmail.com,
https://www.facebook.com/sibuljasammal

llusa ilma korral parast 6htus606ki vaike jalutuskaik Jogeval ,,Jogeva toidumelu eri aegadel®.
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4. JUUNI
8.00 Hommikusook hotellis.
9.00 Lahkumine hotellist.

9.30-10.30 Ulge talu (Ulge, Odivere kiila, Mustvee vald)

Ulge talu tegeles 1990. aastatel teravilja- ja hernekasvatusega, jark-jargult mindi tle
marjakasvatusele. Maasikatele ja vaarikatele on lisandunud arooniad ning punased sdstrad.
2010. aastal alustas pereisa Aivar Kutt veinikatsetusi, perepoeg Jorma Kutt on tdnaseks
veinimeistri t60 ule votnud. Eesmark on vaartustada ja vaarindada véimalikult kohalikku
toorainet. Lisaks rabarberile, marjadele, duntele ja ebaklidooniatele valmistatakse veini ka
kasemahlast. Enam soovitakse pdorata tahelepanu agroturismile, talus on tennisevaljak ning
kevadest sugiseni voetakse vastu ka kulastusgruppe (5-15 inimest).

Kontakt: Aivar Kutt Ulge talu FIE, Jorma Kitt, 5569 8949, jormakytt@gmail.com
https://ulgetalu.ee/, https://www.facebook.com/ulgetalu, https://www.instagram.com/ulgetalu/

10.50-11.50 Marimarta (Leo, Koimula kiila, Jogeva vald)

Pereettevotet Marimarta, mis on nime saanud peretUtarde jargi, tuntakse eeskatt Jogevamaa
Uhe suurema maasikakasvatajana, olgugi, et omal ajal alustasid Janika ja Margus Lindsalu
hoopis kurgi- ja tomatikasvatusega. Maasikapoldudelt tuleb kill suvine mari (perenaise
lemmiksort on jatkuvalt “Polka "), kuid marjahooaja avavad hoopis tomatikasvuhooned, kus
tomatiridade vahele istutatud maasikad viljuvad esimestena. Osad kasvuhooned muutuvad
kevadel lillemajadeks, pakkudes laia valikut suvelillede taimi. Tomatitest kasvatatakse mahla
jaoks spetsiaalselt Jogeval aretatud “Malle * sorti, mis on perenaise Janika lemmik ning millest
valmistatakse Pollis teadlastega koost0os valja tootatud retsepti alusel mahla, mis maitseb
nagu kodus tehtud.

Kontakt: Marimarta OU, Janika Lindsalu, tel 5555 3980, info@marimarta.ee
https://www.marimarta.ee/, https://www.facebook.com/profile.php?id=100057557118903

12.10-13.15 Louna Paduvere talumuuseumis (Muuseumi, Paduvere kiila, Jogeva vald)
Paduvere talumuuseum asutati 1971. aastal Heino ja Vilma Laane eestvottel. Muuseum rajati
Teises maailmasdjas havinud Aru talu asemele, sinna on toodud hooneid mitmelt poolt
Umbruskonnast. 1993. aastast on Paduvere talumuuseum eramuuseum, mida juhib ajakirjanik
ja spordiajaloo uurija Tiit LAdne. Seal on vdimalik tutvuda Umbruskonna ajalooga, veeta
sportlikult vaba aega ja duel korraldatakse mitmesuguseid sindmusi.

Léunasdoki pakume muuseumi duel paiknevas endises Kéola koolimajas. Menul paneb kokku
ja teostab LAUT resto — peamiselt cateringi ja tellimisel toitlustamist pakkuv pereettevote Jogeva
alevikust. Perenaine Katrin Olesk pidas Tallinnas mdnda aega peamiselt taimetoitu pakkuvat
tervisebaari, aga on Sordis tagasi. LAUT resto loodi endisest kolhoosihoonest, kus uhel pool
asub vaike restoran, teisel pool aga abikaasa plekksepatdédkoda.

Kontakt: muuseum: Paduvere Talumuuseumi Selts MTU, Tiit Laane, tel 508 6580,
tiit.laane@gmail.com, https://www.paduvere.eu/,

https://www.facebook.com/paduveretalumuuseum/?locale=et_EE
dunasook: K.A.O. Catering OU, Katrin Olesk, tel 5222693, katrin@matko.ee, https://laut.ee/,
https://www.facebook.com/lautresto
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13.30-14.30 - Kaarli Agro ehk Farmer Tonis (Kaarli, Vaimastvere kiila, Jogeva vald)
Farmer Tonis ehk Tonis Soopalu on teraviljakasvataja ja pollumajanduse mojuisik, kes peab
oluliseks harida inimesi péllumajanduse teemadel. Jogeval aretatud ja oma pollul kasvatatud
talinisusordist “Perenaise " jahvatatud puulijahu on vaga heade kiipsetusomadustega udini
kohalik toode, mis on valminud koostd6s nisusordi aretajaga. Eri suurustes jahukotid ja
hapusaia valmistamise komplekt on muugil nii e-poes kui saab otse osta valitud laatadel ja
festivalidel. Lisaks saavad huvilised Farmer Tonise veebilehel lugeda kajastusi teekonnast
viljakulvamisest kiipsetamiseni.

Kontakt: Sisupalu OU (nisujahu), Ténis Soopalu, tel 5199 6340, tonis@farmertonis.ee,
https://farmertonis.ee/, https://www.facebook.com/profile.php?id=61556181345550,
https://www.instagram.com/farmer.tonis/

14.45-16.15 Maaelu Teadmuskeskus (kohtumispaik Seemne tn 10, Jogeva alevik)

Jogeval on sordiaretusega tegeletud juba 106 aastat. 1912. aastal asutati Tartu Eesti
Péllumeeste Seltsi juurde Seemnevilja Toimkond, mille eesmargiks oli seemnekasvatuse
korraldamine vaikepollumeeste juures, seemnekasvatuse ja sordiaretuse edendamine. 7. mail
1920 tehti otsus Jogeva Sordikasvanduse asutamiseks ja 11. mail alustati t66d. Asutus on
tegutsenud erinevate nimede all, alates 2023. aastast on ta Maaelu Teadmuskeskus. METK
tegeleb pollumajanduse, maaelu ja maamajanduse valdkonna uuringute ja analliusiga,
pollumajanduskultuuride sordiaretuse ja poldkatsetega, valdkonna teadmussiirde-, nbuande- ja
innovatsiooniteenuste pakkumisega. Siit on parit nii kartul "Jégeva kollane , porgand “Jogeva
Nantes ~ kui tomat "Malle ".

Seekord votame ette teraviljad, eeskatt nisu ja tutvume erinevate sortide kiipsetusomadustega.
Kontakt: tldinfo Christiana-Gabriela Kiiss, tel 5300 3674, Christiana-
Gabriela.Kiiss@metk.agri.ee

https://metk.agri.ee/, https://www.facebook.com/MaaeluTeadmuskeskus

16.30-17.15 Onne talupood (Tamme, Sulustvere kiila, Pdltsamaa vald)

2025. aasta siigisel avatud Onne talupood koondab kohalike tootjate ja talupidajate toodangu
Uhte poodi. Siit leiab peamiselt toidukraami, aga ka kasitood. Nadalavahetustel on valjas rikkalik
klpsetiste valik. Pood on iseteeninduslik.

Kontakt: Onne Sarap, 526 1819, onne.sarap@gmail.com
https://www.facebook.com/profile.php?id=61581877678385

17.30 Peatus Puhu risti Olerexis
20.30 tagasi Tallinnas

Info ja kontakt: Ulle Jukk, tel 5305 6322, ylle@jogevamaa.com, www.jogevamaa.com,
https://jogevamaakatablaua.ee/


mailto:tonis@farmertonis.ee
https://farmertonis.ee/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61556181345550
https://www.instagram.com/farmer.tonis/
mailto:Christiana-Gabriela.Kiiss@metk.agri.ee
mailto:Christiana-Gabriela.Kiiss@metk.agri.ee
https://metk.agri.ee/
https://www.facebook.com/MaaeluTeadmuskeskus
mailto:onne.sarap@gmail.com
https://www.facebook.com/profile.php?id=61581877678385
mailto:ylle@jogevamaa.com
http://www.jogevamaa.com/
https://jogevamaakatablaua.ee/

